MENU DU MOIS DE DECEMBRE 2025

& L3 ot 8t @
Lundi 1er décembre Mardi 2 Mercredi 3 Jeudi 4 Vendredi 5
{:@ Potage a I'oignon
- &
Macédoine de Potage aux potirons + Gruyére e Feuilleté aux Potage aux asperges
légumes Chili con car e Coquillettes 2 saumons Purée b
(= '__Nj,
Nuggets au fromage £ Riz Steak haché Lasagne au jambon Saucisse de Toulouse
Semoule Vache qui rit BIO Sauce tomates ' et fromage # Saint Nectaire AOP
Ratatouille e g cuisinées . Salade Fruit de saison BIO
Choux a la creme Vache qui rit Yaourt nature BIO <
. ; %, iz
Fruit de saison | : +sucre
A ]

l
Semaine « Nous luttons contre le gaspillage alimentaire »
Lundi 8 Mardi 9 Mercredi 10 Jeudi 11 Vendredi 12

Feuilleté croisillons a
I'emmental

~  Potage a la Salade mexicaine
Betteraves rouges TE g
Salade fromagere BIO F’/e,SIme ol il courgette Fileté colin d’Alaska
- d’Alaska MSC &
e .. aux Corns Flakes MSC
Goulash traditionnel +vinaigrette Blanquette de
a la Hongroise -#.- AU e Semoule
W - Steak haché BIO vapeur volaille

Frites ] R R . Ratatouille ..

Farfalles BIO Epinards & la créme Riz £¥

o

Bdtonnet Nesquik /) ..
Sauce cuisinée BIO Sauce hollandaise Mini Babybel BIO

Cantal jeune AO-P-

3 Yop a la fraise BIO Petit suisse aux Fruit de saison BIO Gourde pomme-vanille
fruits
Lundi 15 Mardi 16 Mercredi17 Jeudi 18 & Vendredi 19

Carottes rdpées BIO Potage Dubarry

+ vinaigrette Sauté de porc aux ‘: =~ ‘ . : o
hu "y “ J
Sauté de poulet au lardons, 7 o ‘

lait de coco et curry

champignons Hamburger

. ; — &7;
Riz basmati T s s .
Mousse au chocolat i
Vache qui rit BIO o
4 Repas du
) . 5 \ ,
% _‘_\FrUIt e saison BIO | Pere Noél Mars glacé

Restaurant
A.LS.H. Scolaire % - ”

Pr(l)g(lzjeﬁteion Végétarien Spécialité du . E
Chef il
Fait Maison 1]
) <N .
N @ P FranceAgriMer

Aide UE a destination des

Viande frangaise
msc ¢ B écoles

Novveau




