
MENU DU MOIS DE MAI 2026  

     

Lundi 4 Mardi 5 Mercredi 6 Jeudi 7  

Mini-tresse aux  
4 fromages 

Palet mozzarella 

Semoule   
Ratatouille maison 

Mr Freeze 

Salade fromagère 

Roll’s bacon/fromage 

Torsades 

Sauce tomate cuisinée 

Vache qui rit Bio 

Yaourt nature Bio 

Tatin d’endives 

Jambon 

Frites 

Salade 

Paris-Brest 

Macédoine de  
légumes 

Bœuf au jus 

Pommes sautées 

Petit pois 

Pomme Bio 

  

 

 

 

 

 

Lundi 11 Mardi 12 Mercredi 13 

Salade de tomates 

+ vinaigrette 

Jambon 

Frites 

 Salade 

Crème dessert vanille  

Carottes râpées BIO 

Couscous végétal BIO 

Boulettes végé BIO 

Nectarine BIO                                           

Mortadelle pain beurre 

Sauté de poulet   
au chorizo   

 Riz 

Crème dessert vanille   

Semaine « Nous luttons contre le gaspillage alimentaire » 

Lundi 18 Mardi 19 Mercredi 20 Jeudi 21 Vendredi 22 

 Betteraves rouges  
BIO 

Gratin de pennes au 
poulet  champignons à 

la crème 

Mars glacé 

 Pâté cornichons 

Filet de poisson blanc 

Sauce citronnée 

Riz 

Kiri BIO 

Mousse au chocolat 

  

  

 SORTIE 

 Panismile  
tomate-mozzarella 

Cordon à la tomate 

 végétal 
Purée 

Kiwi 

 Carottes râpées 

+ vinaigrette 

Brochette de dinde  
Colorado 

Taboulé 

Paris-Brest 

Mardi 26 Mercredi 27 Jeudi 28 Vendredi 29 

  

  

 

Haricots verts  
vinaigrette 

Pizza 

Salade 

Cantal jeune AOP 

Banane BIO 

Salade fromagère 

Brochette de dinde  
Colorado 

Taboulé 

Sundae caramel 

Salade mexicaine 

Salade de pâtes 

froide 

(Tomates, jambon, 
dés de fromage) 

Eclair au chocolat 

Salade fromagère 

Suprême pané 

 végétal 
Risotto à la tomate 

Sundae caramel 

Vendredi 1er mai,  Fête du Travail 
Je pense au Muguet 

 

Dimanche 3 mai :  29° journée mondiale du rire   
Mercredi 6 mai : 9° journée du coloriage 

Jeudi 8 mai : Commémoration fin de la 2° guerre mondiale 

 

Dimanche 31 mai : Fête des mères 

 

Aide UE à destination 
des écoles  

Le  26 mai  

Repas choisi  
par les  
CP-CE1 

PASTEUR 


